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Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnologias que hacen la diferencia - TexHonoruu, Kotopble Cyl,eCTBEHHO OTIMYAIOTCA

TS
Sistema di controllo touch screen Porta con doppio vetro panoramico Sfiato vapori di cottura regolabile elettronicamente Termostato di sicurezza
Touch screen control system Double glazed glass door Electronically adjustable steam vents Safety thermostat
Touchscreen Kontrollsystem Tir mit doppelter Panoramaverglasung Elektronische regulierbarer Abzug der Backdampfe Sicherheitsthermostat
Systéme de contrdle Touch Screen Porte avec double vitre panoramique Soupape vapeurs réglable électroniquement Thermostat de sécurité
Sistema de control Touch Screen Puerta con doble cristal panordmico Evacuacion de vapores regulable electrénicamente Termostato de seguridad
CucTema ynpaBieHist C CEHCOPHbIM 3KPaHOM [lBepua ¢ B0 HBIM NaHOPAMHBIM CTEKIIOM OTAyWWHa ANS NapoB OT NPUrOTOBAEHWS C TepmocTaT 6e30MacHoOCTY

Sistema integrato di recupero di calore in camera di cottura
Integrated heat recovery system in the cooking chamber

Integriertes System zur Warmeriickgewinnung in der Backkammer
Systéme integré de récupération chaleur dans la chambre de cuisson
Sistema integrado de recuperacion del calor en la cdmara de coccién
BcTpoeHHasn cucTema pekynepaLuy Tenna B kaMepe NpuroToBeHus

9JIEKTPOHHbIM perynmpoBaHnemM

Resistenze differenziate cielo-platea (LN650)
Top/Floor differentiated elements (LN650)

Ober - und Unterhitze (LN650)

Résistances haut/plateau autonomes (LN650)
Resistencias diferenciadas inferior y superior (LN650
OTzenbHble TaHbI cBoga v noaa (LN650)
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) 0

©9500mm - [319.69 in.] 9350mm - [p13.78in]  600x400mm - [23.62x15.75 in.]
- Q00O
” Q00O

600x400mm - [23.62x15.75 in.] ©350mm - [913.78 in.] ©500-[019.69in] 600x400mm - [23.62x15.75 in.]
2 Q000
i 00010000
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llluminazione interna con 2 lampade alogene a 12v I
Internal lightening system with two 12V halogen lamps R

Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe l
Eclairage interne avec deux lampes halogénes 12V

lluminacién interior con dos ldmparas halégenas a 12V
OcBeLljeHure ABYMA rasioreHHbIMU namnamu 12V
BHYTPYW Kamepbl

Camera di cottura in acciaio inox

Stainless steel cooking chambe

Backkammer aus Edelstahl

Chambre de cuisson en acier inox

Cémara de coccidn en acero inoxidable

Kamepa npuroToBeH!s 13 HepxKaBetoLL el cTanm

Piano di cottura in mattoni di cordierite o lamiera bugnata

Cooking surface with refractory Cordierite bricks or metal plate

Backflache aus Cordierit Steine oder geprégtes Blech

Plan de cuisson en briques réfractaires en cordiérite ou tole gaufrées

Superficie de coccién con material refractario de corderita o chapa estampada

Bbinekatolias NOBEPXHOCTb U3 KOPAUEPUTOBBIX KMPMWYei un 13 pucneHoro IMCToBOro Npokata

15

Vaporiera

Steamer

Bedampfung

Cuit-vapeur

Generador de vapor
o Maporexepatop

Ventola di raffreddamento
Cooling fan - Kiihlventilator
Ventileteur de refroidissement
Ventilador de refrigeracion
BeHTUNATOP OXNaxaeHus

Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura
Heat seal between door and cooking chamber
Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson

Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion

YNNoTHeHWe Mex Ay ABepLEit 1 KaMepoi NpUroToBAeH s
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Forno elettrico sovrapponibile

Superimposable electric oven - Elektro-Backofen stapelbar
Four électrique superposable - Horno eléctrico superponible

AneKTpuyeckas neyb ¢

TS

Pa3mepbl neKkapHoit kKamepbl

Paamepbl nekapHoit Kamepbl

1+

v 1+ v *'I +

vt vl vt

v+ wit L

Overlap Overlap Overlap

H 470 mm
‘*1325—‘ ‘;1325—‘ 1735
Dimensioni esterne Dimensioni esterne
External dimensions ’ External dimensions ’ External dimensions ’
8 8 8
Dimensions externes - Dimensions externes - Dimensions externes -
Dimensiones externas l Dimensiones externas l Dimensiones externas l
BHewwHue pasmepbl BHeluxue pasmepbl
H 250 mm
—820 —820. — 230—1

Dim.camera di cottura % 4% Dim.camera di cottura % 4% Dim.camera di cottura % I
Cooking chamber dim. ——[ Cooking chamber dim. ——[ Cooking chamber dim. ——[
MaRe der Backkammer Dimen. o MaRe der Backkammer Dimen. o MaRe der Backkammer Dimen.chambre o
chambre de cuis. ] chambre de cuis. ] 8
Dimen. camara de coccion 1 Dimen. camara de coccion 1 Dimen. camara de coccion 1

Paamepbl nekapHoi kamepbl

Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb

LN2T/1TS - LN2T/1TSM

LN2T/1TSH - LN2T/1TSHM

LN3T/1TS - LN3T/1TSM

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccién de pizzas
MpOM3BOANTENBHOCTD NPUFOTOBNEHHSA

Nr

2 (400X600 mm)
4 (@350 mm)
1 (@500 mm)

2 (400X600 mm)
4 (@350 mm)
1 (3500 mm)

3/4 (400X600 mm)
6 (@350 mm)
2 (@500 mm)

@

Produttivita oraria

Productivity per hour - Stunden Leistung
Productivité horaire - Productividad por hora
MoyacoBasi NPON3BOANTENBHOCTD

Nr

10-12 (O tray 400x600 mm)

10-12 (O tray 400x600 mm)

15-18 (O tray 400x600 mm)

40-44 (¢ 350 mm)

40-44 (@ 350 mm)

60-66 (¢ 350 mm)

10-11 (¢ 500 mm)

10-11 (2 500 mm)

20-22 (9 500 mm)

®

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
JneKTpuYecKoe NuTaHme

Volt
(50/60
Hz/ y)

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3N 400

Consumo medio

Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio

CpeqHee noTpebreHme

kwWh

71

4,2

9,7

Peso netto con piano in pietre

Net weight with stone deck - Nettogewicht mit Steinplatte

Poids net avec le plateau en pierre - Peso neto con tapa de piedra
Bec HeTTo ¢ NOBEPXHOCTbIO M3 KaMHs

Kg

207

222

247

E &=

Peso netto con piano in lamiera

Net weight with sheet metal deck - Nettogewicht mit Blechplatte
Poids net avec plateau en tdle - Peso neto con tapa de chapa
Bec HeTTO C NOBEPXHOCTbIO U3 IMCTOBOrO MeTasa

Kg

193

208

226

&

Peso lordo con piano in pietre

Gross weight with stone deck - Bruttogewicht mit Steinplatte
Poids brut avec le plateau en pierre - Peso bruto con tapa de piedra
Bec 6pyTTO C NOBEPXHOCTbIO U3 KaMHS

Kg

®)

Peso lordo con piano in lamiera

Gross weight with sheet metal deck - Bruttogewicht mit Blechplatte
Poids brut avec plateau en téle - Peso bruto con tapa de chapa

Bec 6pyTTO C NOBEPXHOCTbIO U3 IUCTOBOrO MeTana

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble Hanps>KeHWs No 3anpocy.
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MaxkcumansHas pa6odas Temnepatypa 450°C

Kg

244

230

16

259

245

287

266




vt

*1 + it
vt vt
Overlap Overlap
H 470 mm H 400 mm 2100 H 203 mm
Dimensioni esterne 178 — Dimensioni esterne ‘ Dimensioni esterne 652
External dimensions ’ External dimensions o External dimensions | _ ‘7«‘
AuBenmale S AuBenmale E R I I8
Dimensions externes = Dimensions externes Dimensions externes
Dimensiones externas l Dimensiones externas Dimensiones externas
BHeluHue pasmepbl o BHeluHue pasmepbl BHeluHue pasmepbl
H 250 mm e H 180 mm 1 15004“ Vaporiera
Dim.camera di cottura } 4“ Dim.camera di cottura Steam generator
Cooking chamber dim. 1 Cooking chamber dim. ‘ Bedampfung
MaRe der Backkammer Dimen.chambre ; MaRe der Backkammer Dimen.chambre E Cuit-va peur
de cuis. 8 de cuis. n Generador de vapor
Dimen. camara de coccion 1 Dimen. camara de coccién } MaporerepaTtop
Pa3amepbl nekapHoit kamepbl Paamepbl nekapHoit kamepbl
LN3T/1TSH - LN3T/1TSHM LN650/1TS - LN650/1TSM VPR
3/4 (400X600 mm) 5 (400X600 mm)
6 (@350 mm) 12 (2350 mm) -
2 (@500 mm) 6 (@500 mm)
15-18 (O tray 400x600 mm) 25-30 ([ tray 400x600 mm) -
60-66 (¢ 350 mm) 120-132 (¢ 350 mm)
20-22 (9 500 mm) 60-66 (9 500 mm) -
AC 3N 400 AC 3N 400 AC 230
58 108 -
262 387 12,5
247 347 -
302 448 14
281 408 -




ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcraHa (7172)727-132
ActpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropog (4722)40-23-64
BpAHCK (4832)59-03-52
BnaauBoCTOK (423)249-28-31
Bonrorpag, (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89
WBaHoBo (4932)77-34-06

WKeBcK (3412)26-03-58
WUpKyTCK (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanunuurpag, (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
Kemeposgo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
Jiuneuk (4742)52-20-81

Kuprusua (996)312-96-26-47

www.cuppone.nt-rt.ru | | cpu@nt-rt.ru

MarHuroropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93
HabepexHble YenHbl (8552)20-53-41
HukHuii Hosropogp (831)429-08-12
HoBokysHeuk (3843)20-46-81
HoBocnbupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHb6ypr (3532)37-68-04

MNeH3a (8412)22-31-16

Poccua (495)268-04-70

Mepmb (342)205-81-47
PocroB-Ha-floHy (863)308-18-15
PasaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkr-lMetepbypr (812)309-46-40
Caparos (845)249-38-78
Cesactononb (8692)22-31-93
Cumdepononsb (3652)67-13-56
CMoneHcK (4812)29-41-54

Couwu (862)225-72-31
Craspononb (8652)20-65-13

KasaxcraH (772)734-952-31
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